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Bolos de aniversario com numeros

Filtros ativos Avaliagdo 4.24 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.97 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliagdo 4.45 de 5 Precgo: 28,90€ Saber mais Avaliacao 4.55 de 5 Prego: 30,90€ Saber mais Avaliagdo 4.12 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.09 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliagdo 4.58 de 5 Precgo: 28,90€ Saber mais Avaliagao
4.64 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacdo 4.82 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacao 4.59 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.44 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacdo 4.64 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacdo 4.60 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacdo 4.83 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacdo 4.43 de 5 Preco: 30,90€
Saber mais Avaliagao 4.44 de 5 Preco: 22,90€ Saber mais Avaliacao 4.75 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliagao 4.50 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.71 de 5 Prego: 30,90€ Saber mais Avaliagcao 4.50 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliagdo 4.25 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacao 5.00 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.60
de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliagdo 5.00 de 5 Prego: 30,90€ Saber mais Bolos de aniversario de nimeros sao faceis de encomendar através da loja do ChefPanda. Bolos frescos todos os dias, entrega em 24h e apoio ao cliente de exceléncia sdo os nossos lemas. Veja fotos de todos os nossos number cake (bolos de nimeros em inglés) e personalize
o bolo a seu gosto, desde o sabor a decoragéo. Conseguimos fazer todos os algarismos! Por exemplo, aqui podera ver todos as decoragdes que ja fizémos para as idades seguintes: Veja outras paginas de bolos para todas as idades: Infantil Menina Menino Mulher Homem Bolos de Nuimeros: Celebre Momentos Especiais com Sabor e Estilo Unicos Bem-
vindo a nossa irresistivel colegdo de Bolos de Numeros, onde a tradigdo da pastelaria portuguesa encontra a modernidade do design de bolos personalizados. Aqui, na nossa pagina dedicada a bolos em forma de niimeros, oferecemos uma experiéncia Gnica para tornar os seus momentos especiais ainda mais memoraveis. Seja um aniversario, um
aniversario de casamento, uma graduacao ou qualquer ocasido especial, os nossos bolos de nimeros sao a escolha perfeita para celebrar com estilo e sabor inigualdavel. O Que Sao as Bolos de Nuimeros? As Bolos de Numeros sdo verdadeiras obras de arte comestiveis, onde os nimeros que representam datas significativas sdo transformados em
deliciosas criacdes de pastelaria. Cada nimero é habilmente moldado e decorado para refletir a personalidade do evento que esta a celebrar. Seja o nimero da idade do aniversariante, a data de um aniversario de casamento ou qualquer outro numeral especial, os nossos bolos de nimeros sdo feitos com paixdo, precisao e ingredientes de alta
qualidade. A Arte da Personalizacdo: Criando Memoérias Doces O que torna os nossos bolos de nimeros verdadeiramente excepcionais é a capacidade de personalizacdo. Na nossa pagina, ndo apenas escolhe o nimero que representa a ocasido, mas também tem a liberdade de escolher o sabor da massa, o tipo de recheio, e até mesmo o design da
decoracao. Acreditamos que cada celebracdo é tnica, e o seu number cake deve ser tdo exclusivo quanto a ocasido que estd a celebrar. Variedade de Sabores para Todos os Paladares Delicie-se com a variedade de sabores que oferecemos para a massa e o recheio dos nossos bolos de nimeros. Desde o classico bolo de chocolate até as opgoes mais
sofisticadas, como baunilha com framboesas frescas ou limao com creme de mascarpone, temos algo para satisfazer todos os paladares. Trabalhamos com ingredientes frescos e de alta qualidade para garantir que cada fatia seja uma explosao de sabor e prazer. Processo Artesanal e Qualidade Superior Na nossa cozinha, o processo de criacao dos
bolos de nimeros é verdadeiramente artesanal. Cada bolo é preparado com a atengdo meticulosa dos nossos pasteleiros especializados, que combinam técnicas tradicionais com uma abordagem moderna para garantir que cada detalhe seja perfeito. Utilizamos ingredientes de qualidade superior, desde a escolha da farinha até a selecao das frutas
frescas para decoracao, para garantir que cada bolo seja uma obra-prima deliciosa. Como Funciona o Pedido Online de Bolos de Numeros? Fazer uma encomenda do seu birthday number cake personalizado é simples e conveniente. Navegue pela nossa colecao, escolha o nimero que deseja celebrar, selecione as opcoes de massa, recheio e decoragao,
e adicione ao carrinho. O nosso processo de pagamento seguro garante uma transacao tranquila, e a entrega € feita diretamente no local e data que escolher. Entrega em Todo o Pais com Cuidado e Rapidez Entendemos a importancia de receber o seu bolo de nimeros no momento certo e em perfeitas condigdes. Por isso, oferecemos servigcos de
entrega em todo o pais, garantindo que a sua encomenda seja tratada com o maximo cuidado e entregue com rapidez. Utilizamos embalagens especiais para garantir a frescura e integridade do seu bolo desde a nossa cozinha até a sua mesa. Celebre com Estilo: Encomende o Seu Bolo de Numeros Hoje N&do espere para tornar os seus momentos
especiais ainda mais inesqueciveis. Celebre com estilo, sabor e personalidade, escolhendo um dos nossos deliciosos bolos de nimeros. Na nossa pagina dedicada a number cakes, encontrara a fusdo perfeita entre a tradigcdo da pastelaria portuguesa e a modernidade das celebracdes personalizadas. Faca a sua encomenda hoje e crie memorias doces
que serao lembradas para sempre. Estamos ansiosos para fazer parte das suas celebracoes e proporcionar momentos de doce felicidade! Vocé estd organizando um evento especial e quer algo que impressione? Aqui apresentamos o mundo dos bolos de nimero criativos. Este é o lugar certo para se inspirar e fazer suas festas serem lembradas para
sempre!Confira ainda: Bolos Carrossel Encantadores - Receitas e DicasOs bolos de ntimero sdo muito versateis. Vocé pode fazé-los combinarem com o tema da festa ou refletirem os gostos da pessoa celebrada. Assim, seja qualquer tipo de festa, esse bolo o tornard mais memoravel.Atualmente, o cake design trouxe muitas técnicas para fazer bolos
incriveis. Existem bolos decorados que mostram um hobby ou sdo verdadeiras obras de arte. A diversidade e a beleza desses bolos encantam a todos.Principais informacgdes:Os bolos de nimero personalizados sdo uma 6tima maneira de adicionar um toque especial as suas celebragoes;A criatividade é fundamental na hora de criar bolos de nimero
diferentes;Existem varias técnicas de decoracgédo e estilos contemporaneos para explorar;Bolos tematicos e artisticos sdo tendéncias em alta;Explore suas ideias e faga de suas celebragées momentos inesqueciveis com bolos de nimero inicos!Contetidos Bolos Personalizados: Transforme Seus Numeros em Obras de Arte Confeitadas Seja criativo e
surpreenda! Explore as Tendéncias em Bolos de Numero Inovadores Prepare-se para se Surpreender com Bolos de Numero Inovadores Conclusdo Nesta parte, a conversa € sobre bolos de nimero personalizados. Vamos ver como deixar os bolos especiais, repletos de arte. Mostraremos ideias para bolos diferentes e bonitos. Vocé vai adorar as
sugestoes para surpreender seus amigos e familia.Decorar bolos é um jeito incrivel de mostrar quem ou o que é especial. Com bolos personalizados, até os nimeros se tornam arte para comer. E uma maneira de contage histéria, alegrar alguém importante ou até celebrar um tema especial.Quando vocé escolhe bolos tematicos, pode usar temas
divertidos. Por exemplo, de desenhos, filmes, esportes, ou até hobbies. Isso faz o bolo ser a cara de quem estd celebrando e o deixa bem Unico.A decoracgdo de bolos artisticos usa muita criatividade. Nao é s6 aparéncia. Envolve usar técnicas especiais de confeitaria. Coisas como moldar com pasta americana, pintar com tinta proépria e usar varios tipos
de enfeites. Tudo isso faz do bolo algo que agrada os olhos e a boca. Personalizar bolos de nimero é uma chance de fazer algo bem especial. Traga sua imaginacao para todas as festas, até aquelas das empresas. Os bolos feitos sob medida encantam. Entao, seja ousado na hora de fazer essas delicias e deixe todos maravilhados!Explore as Tendéncias
em Bolos de Numero InovadoresOs confeiteiros agora fazem bolos de nimero muito emocionantes. Vamos ver o que estd sendo usado para fazer essas obras de arte. Vocé certamente vai adorar as ideias e as técnicas novas usadas.Hoje em dia, os bolos usam ingredientes diferentes e decoragdes inovadoras. Os chefs testam coisas como matcha e chéa
de hibisco para dar sabores novos aos bolos. Eles também usam folhas de ouro e flores que podem ser comidas para enfeitar os bolos.Uma novidade sdo os bolos feitos especialmente para alguém. Se a pessoa adora cinema, o bolo pode ter um formato de claquete. Isso faz o bolo se tornar mais do que s6 uma sobremesa, vira uma pecga de arte que
conta a histéria de quem gosta dele.Os bolos também estdo sendo feitos de formas modernas. Estilos como drip cake e pintura com buttercream estao fazendo sucesso. Assim, além de gostosos, esses bolos sao impressionantes de se ver e comer.Descobrir os bolos de nimero é uma viagem pela criatividade dos confeiteiros. Cada criagao nova traz
novas ideias e emogoes. Esses bolos sao mais do que sobremesas, sao uma forma de arte que celebra cada ocasidao.Prepare-se para se Surpreender com Bolos de Numero InovadoresQuando for organizar uma festa, pense nos bolos de niimero. Eles sao verdadeiras obras de arte. Escolha a decoragao e a técnica que mais gosta. Assim, seu bolo sera
Unico e inesquecivel para todos os convidados. Afinal, uma festa especial merece um bolo especial.ConclusaoTerminamos aqui nosso guia de bolos de nimero diferentes. Esperamos que vocé tenha tirado ideias e dicas legais. Assim, poderda fazer bolos criativos e personalizados.Fique atento as novidades no mundo do cake design. A criatividade é sua
melhor aliada! Faga seus eventos serem marcantes com bolos de nimero especiais. Comprar um Bolo de Aniversario com Numeros online passou a ser um processo simples e gratificante gracas ao nosso servigo de Pastelaria Online, com entrega em 24h. Este servigo permite-lhe facilmente personalizar e encomendar o seu bolo online, com entrega
garantida em apenas 24h. Além disso, pode escolher o peso, a forma, a massa, o recheio, a cobertura e o nimero ou os numeros para a apresentacao final do seu delicioso Bolo. A encomenda deste diferenciado Aniversario com Numeros inclui: Entrega personalizada ao domicilio ou no local da festa.Bolo fresco com méaxima qualidade e feito no dia da
entrega.Entregas ao domicilio no Parque das Nago6es, Campo Grande, Entrecampos, Saldanha e em todas as zonas de Lisboa. Construa um Aniversario com Numeros perfeito para brilhar a sua festa de Aniversario ou evento Corporativo. Envie-nos uma mensagem caso precise de informac&o adicional! ¢ Bolo disponivel para entrega em 24h O que néo
pode faltar nas festas de aniversario? O bolo claro! Se ele for ainda personalizado, minha amiga, a festa sera pra la de inesquecivel. Por isso prepare o Number Cake (o0 bolo de niimero) pois com ele, escolhemos o ano ou até o formato que desejarmos como coracgéo e outros desenhos simples. O nosso foi para os 40 anos de uma queridissima aqui da
equipe do Petitchef, o sabor pra la de exdtico: maracuja e manga. Entdo inspire-se neste receita e mostre todo o seu amor com este bolo. 1 rolo 1 batedeira saco confeiteiro (ou saco de congelacdo) Para receber o Menu do Dia do Petitchef devera introduzir o seu email. Pegue 2 folhas de A4 e em cada uma, desenhe e corte o nimero que desejar. O
nosso foi 4 e 0. Eles serao os moldes. Abra uma massa, coloque o molde e faca o contorno do primeiro nimero. Na segunda massa, faca o contorno do segundo nimero. Para ambos, retire os excessos da massa. Pegue entdo as sobras e abra-as novamente. Repita a operacao, pois precisamos de 2 vezes do nimero 4 e duas vezes o numero 0.Coloque 0s
4 numeros feitos de massa sablée sobre a assadeira ja coberta de papel vegetal (papel manteiga). Leve ao forno pré-aquecido a 180°C por cerca de 12 minutos. Retire-os do forno e deixe esfriar completamente.Para a realizagao do creme, tudo deve estar bem frio. Coloque entao as natas (creme leite), o mascarpone e a tigela (da batedeira) e o batedor
no freezer (congelador) 15 minutos antes da preparagdo.Hora de bater o creme. Na tigela da batedeira, coloque as natas (creme leite), o mascarpone), o agucar confeiteiro e a baunilha. Bata tudo até ficar bem firme.Coloque a primeira dupla de nimeros, ou seja , 0 4 e 0 na travessa do bolo (onde ele serd apresentado).Coloque o creme no saco
confeiteiro (ou um saco de congelagao com o bico cortado) e faga pequenas bolas de creme sobre toda a superficie dos dois nimeros. Despeje um pouco do coulis de manga e maracuja aleatoriamente sobre o creme.Coloque a segunda dupla por cima dos nimeros respectivos. Faga novamente a cobertura com bolinhas do creme sobre toda a superficie.
Adicione novamente o coulis de manga e o maracuja por cima.Est4 pronto. Se preferir, corte um maracuja ao meio e use com decoracédo. E uma massa francesa usada para tortas (doces) feita com acticar, farinha de trigo, farinha de améndoas, manteiga e ovo. Para realizar esta receita, utilize nossa busca e digite massa sablée.As massas ideais para
esse bolo sdo: massa areada, massa podre, massa quebrada.Para um bolo mais refrescante, use frutas frescas, coulis, etc. A combinagdo dos sabores fica a vosso critério: abacaxi/coco, péssego/coco, maracuja/manga, etc. Também podemos colocar chocolate ou até mesmo caramelo.E importante (muito importante) que os ingredientes estejam bem
gelados, assim como os utensilios (batedeira e batedor). Coloque tudo na geladeira da noite pro dia, ou 15 minutos no freezer (congelador) antes de baté-lo. Conservar na frigorifico/geladeira PetitChef PT Falar com o autor da receita Fez esta receita? Compartilhe Salvar nas minhas receitas Fez esta receita? Compartilhe Comunicar um erro na receita
+ Petitchef oferece a possibilidade de planejar seu menu por dia ou por semana. Demorou para sair, mas eu ndao poderia deixar de compartilhar com vocés cada detalhe dessa receita superespecial que fiz para comemorar os 2 milhdes de inscritos no canal - que hoje ja sdo mais de 2.195.000! O bolo nimero é uma 6tima opcgao para fazer aniversarios,
bodas e muitas outras ocasifes especiais, né? Ja comego falando que a minha versdo, apesar do nome, estd mais para um torta crocante, td? A massa de biscoito intercalada com um classico creme de confeiteiro e frutas frescas fica simplesmente irresistivel! E vocé, td esperando o que pra fazer essa maravilha em casa? Juro que é mais simples de
fazer do que vocé imagina @ Food Styling: Danielle Noce Fotografia: Paulo Cuenca 260 gramas de MANTEIGA SEM SAL 180 gramas de AGUCAR IMPALPAVEL 60 gramas de FARINHA DE AMENDOAS 2 OVOS 1 pitada de SAL 420 gramas de FARINHA 1 litro de LEITE 250 gramas de ACUCAR 1 FAVA DE BAUNILHA 240 gramas de GEMAS 80
gramas de AMIDO DE MILHO 2 folhas de GELATINA Bata com a batedeira a manteiga em temperatura ambiente junto com o agicar impalpavel peneirado e a farinha de améndoas. Misture até que a manteiga fique bem fofinha. Acrescente os ovos e o sal. Bata até que tudo se incorpore a massa. Adicione a farinha peneirada e bata até formar uma
massa uniforme. Se a sua batedeira ndo aguentar, termine de misturar com as maos mesmo. Divida a sua massa em 2 partes iguais, as embale em plastico filme e leve para a geladeira por pelo menos 2 horas. Desembale as massas e abra cada uma delas com 0,5 cm de espessura. Use uma folha de papel manteiga em cima e outra embaixo na hora de
abrir com o rolo. Imprima e corte o molde do nimero e/ou da letra que ird usar. Corte a massa em volta do molde, retire o excesso e repita o processo. Vocé ira precisar de 2 camadas de cada um dos molde - no meu caso cortei duas vezes o nimero 2 e duas vezes o M. DICA: use a fonte de sua preferéncia como molde, mas lembre-se que quanto mais
rebuscada, mais dificil de cortar. Pré-aquecga o forno a 200°C e leve a massa para o congelador por 30 minutos. Tire a massa do congelador e leve direto para o forno até dourar. Retire os biscoitos do forno e deixe esfriar completamente em cima de uma grade. Coloque o leite, metade do actcar e as sementes de 1 fava de baunilha em uma panela.
Misture tudo muito bem para o agliicar ndao caramelizar e coloque para ferver. Enquanto isso, em um recipiente a parte, coloque as gemas e o restante do agicar. Misture e depois incorpore o amido de milho. Assim que o leite ferver, acrescente trés conchas na mistura de gemas. Misture bem e volte tudo para a penela em fogo baixo mexendo sem
parar. Quando ferver (ou seja, quando a primeira bolha vier 14 de baixo), conte um minuto mexendo sem parar e estd pronto. Retire da panela, coloque o creme em um recipiente, cubra com plastico filme em contato e leve para a geladeira até gelar por completo. Quando o creme gelar, coloque as folhas de gelatina para hidratar em agua bem gelada.
Depois que ambas estiver bem hidratas, drene o excesso de agua e coloque para derreter em banho maria. Adicione a gelatina no creme e bata com a batedeira até tudo se misturar. Posicione a primeira base de biscoito no prato em que ird servir (tanto do nimero quanto da letra). Coloque o creme de confeiteiro em um saco de confeitar com bico
redondo (de 6 ou 8 milimetros) e faga bolinhas em cima de todo o biscoito. Adicione, entre as bolinhas, alguns pedacos de frutas picadas. Eu usei amoras e framboesas. Coloque a segunda camada de biscoito por cima e cubra com bolinhas de creme de confeiteiro. Decore o topo da sua torta/bolo com mais frutas picadas, flores comestiveis, mini
macarons e o que mais vocé quiser! Filtros ativos Avaliacdo 4.24 de 5 Prego: 30,90€ Saber mais Avaliagdo 4.97 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliacdo 4.45 de 5 Prego: 28,90€ Saber mais Avaliagao 4.55 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliacdo 4.12 de 5 Prego: 30,90€ Saber mais Avaliagdo 4.09 de 5 Precgo: 28,90€ Saber mais Avaliacdo 4.58 de 5
Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacao 4.64 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacao 4.82 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacao 4.59 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.44 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliagdo 4.64 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacao 4.60 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.83 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais
Avaliagao 4.43 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliagao 4.44 de 5 Prego: 22,90€ Saber mais Avaliagao 4.75 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliagao 4.50 de 5 Prego: 30,90€ Saber mais Avaliagdo 4.71 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.50 de 5 Prego: 30,90€ Saber mais Avaliagdo 4.25 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliacao 5.00 de 5 Prego:
30,90€ Saber mais Avaliacdo 4.60 de 5 Prego: 28,90€ Saber mais Avaliagdo 5.00 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Bolos de aniversario de nimeros sao faceis de encomendar através da loja do ChefPanda. Bolos frescos todos os dias, entrega em 24h e apoio ao cliente de exceléncia sao os nossos lemas. Veja fotos de todos os nossos number cake (bolos de
numeros em inglés) e personalize o bolo a seu gosto, desde o sabor a decoragdao. Conseguimos fazer todos os algarismos! Por exemplo, aqui podera ver todos as decoragoes que ja fizémos para as idades seguintes: Veja outras paginas de bolos para todas as idades: Infantil Menina Menino Mulher Homem Bolos de Numeros: Celebre Momentos
Especiais com Sabor e Estilo Unicos Bem-vindo a nossa irresistivel colecdo de Bolos de Numeros, onde a tradicdo da pastelaria portuguesa encontra a modernidade do design de bolos personalizados. Aqui, na nossa pagina dedicada a bolos em forma de nimeros, oferecemos uma experiéncia tinica para tornar os seus momentos especiais ainda mais
memoraveis. Seja um aniversario, um aniversario de casamento, uma graduacao ou qualquer ocasiao especial, os nossos bolos de nimeros sao a escolha perfeita para celebrar com estilo e sabor inigualavel. O Que S&o as Bolos de Numeros? As Bolos de Numeros sdo verdadeiras obras de arte comestiveis, onde os nimeros que representam datas
significativas sdo transformados em deliciosas criacdes de pastelaria. Cada nimero é habilmente moldado e decorado para refletir a personalidade do evento que esta a celebrar. Seja o nimero da idade do aniversariante, a data de um aniversario de casamento ou qualquer outro numeral especial, os nossos bolos de nimeros sao feitos com paixao,
precisdo e ingredientes de alta qualidade. A Arte da Personalizacao: Criando Memoérias Doces O que torna os nossos bolos de nimeros verdadeiramente excepcionais é a capacidade de personalizacao. Na nossa pagina, ndo apenas escolhe o nimero que representa a ocasido, mas também tem a liberdade de escolher o sabor da massa, o tipo de
recheio, e até mesmo o design da decoracao. Acreditamos que cada celebracao é Unica, e o seu number cake deve ser tdo exclusivo quanto a ocasido que esta a celebrar. Variedade de Sabores para Todos os Paladares Delicie-se com a variedade de sabores que oferecemos para a massa e o recheio dos nossos bolos de nimeros. Desde o classico bolo de
chocolate até as opc¢oes mais sofisticadas, como baunilha com framboesas frescas ou limao com creme de mascarpone, temos algo para satisfazer todos os paladares. Trabalhamos com ingredientes frescos e de alta qualidade para garantir que cada fatia seja uma explosdo de sabor e prazer. Processo Artesanal e Qualidade Superior Na nossa cozinha,
o processo de criacdo dos bolos de nimeros é verdadeiramente artesanal. Cada bolo é preparado com a atencdo meticulosa dos nossos pasteleiros especializados, que combinam técnicas tradicionais com uma abordagem moderna para garantir que cada detalhe seja perfeito. Utilizamos ingredientes de qualidade superior, desde a escolha da farinha
até a selecao das frutas frescas para decoracgao, para garantir que cada bolo seja uma obra-prima deliciosa. Como Funciona o Pedido Online de Bolos de Numeros? Fazer uma encomenda do seu birthday number cake personalizado é simples e conveniente. Navegue pela nossa colegao, escolha o nimero que deseja celebrar, selecione as opgoes de
massa, recheio e decoracao, e adicione ao carrinho. O nosso processo de pagamento seguro garante uma transacao tranquila, e a entrega é feita diretamente no local e data que escolher. Entrega em Todo o Pais com Cuidado e Rapidez Entendemos a importancia de receber o seu bolo de nimeros no momento certo e em perfeitas condigées. Por isso,
oferecemos servigos de entrega em todo o pais, garantindo que a sua encomenda seja tratada com o méaximo cuidado e entregue com rapidez. Utilizamos embalagens especiais para garantir a frescura e integridade do seu bolo desde a nossa cozinha até a sua mesa. Celebre com Estilo: Encomende o Seu Bolo de Numeros Hoje N&do espere para tornar
os seus momentos especiais ainda mais inesqueciveis. Celebre com estilo, sabor e personalidade, escolhendo um dos nossos deliciosos bolos de nimeros. Na nossa pagina dedicada a number cakes, encontrard a fusao perfeita entre a tradicdo da pastelaria portuguesa e a modernidade das celebracées personalizadas. Faca a sua encomenda hoje e crie
memorias doces que serdo lembradas para sempre. Estamos ansiosos para fazer parte das suas celebragoes e proporcionar momentos de doce felicidade! Filtros ativos Avaliacao 4.24 de 5 Prego: 30,90€ Saber mais Avaliagdo 4.97 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.45 de 5 Prego: 28,90€ Saber mais Avaliagdo 4.55 de 5 Prego: 30,90€ Saber
mais Avaliacao 4.12 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.09 de 5 Precgo: 28,90€ Saber mais Avaliagdao 4.58 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacao 4.64 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacao 4.82 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacao 4.59 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliagao 4.44 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.64 de 5
Preco: 28,90€ Saber mais Avaliagdao 4.60 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliagao 4.83 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliagao 4.43 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.44 de 5 Preco: 22,90€ Saber mais Avaliagao 4.75 de 5 Precgo: 28,90€ Saber mais Avaliacao 4.50 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliagdao 4.71 de 5 Precgo: 30,90€ Saber mais
Avaliacdo 4.50 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.25 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacdo 5.00 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Avaliacao 4.60 de 5 Preco: 28,90€ Saber mais Avaliacdo 5.00 de 5 Preco: 30,90€ Saber mais Bolos de aniversario de nimeros sao faceis de encomendar através da loja do ChefPanda. Bolos frescos todos os dias,
entrega em 24h e apoio ao cliente de exceléncia sao os nossos lemas. Veja fotos de todos os nossos number cake (bolos de nimeros em inglés) e personalize o bolo a seu gosto, desde o sabor a decoracdao. Conseguimos fazer todos os algarismos! Por exemplo, aqui podera ver todos as decoracoes que ja fizémos para as idades seguintes: Veja outras
paginas de bolos para todas as idades: Infantil Menina Menino Mulher Homem Bolos de Ntimeros: Celebre Momentos Especiais com Sabor e Estilo Unicos Bem-vindo a nossa irresistivel colecao de Bolos de Numeros, onde a tradicdo da pastelaria portuguesa encontra a modernidade do design de bolos personalizados. Aqui, na nossa pagina dedicada a
bolos em forma de nimeros, oferecemos uma experiéncia Unica para tornar os seus momentos especiais ainda mais memoréaveis. Seja um aniversario, um aniversario de casamento, uma graduacao ou qualquer ocasido especial, os nossos bolos de nimeros sédo a escolha perfeita para celebrar com estilo e sabor inigualadvel. O Que Sao as Bolos de
Numeros? As Bolos de Numeros sdo verdadeiras obras de arte comestiveis, onde os nimeros que representam datas significativas sdo transformados em deliciosas criacdes de pastelaria. Cada nimero é habilmente moldado e decorado para refletir a personalidade do evento que estad a celebrar. Seja o nimero da idade do aniversariante, a data de um
aniversdario de casamento ou qualquer outro numeral especial, os nossos bolos de nimeros sao feitos com paixao, precisao e ingredientes de alta qualidade. A Arte da Personalizacdo: Criando Memorias Doces O que torna os nossos bolos de nimeros verdadeiramente excepcionais é a capacidade de personalizagdo. Na nossa pagina, ndo apenas escolhe
0 numero que representa a ocasidao, mas também tem a liberdade de escolher o sabor da massa, o tipo de recheio, e até mesmo o design da decoracao. Acreditamos que cada celebracgao € Unica, e o seu number cake deve ser tdo exclusivo quanto a ocasido que esta a celebrar. Variedade de Sabores para Todos os Paladares Delicie-se com a variedade
de sabores que oferecemos para a massa e o recheio dos nossos bolos de nimeros. Desde o classico bolo de chocolate até as opgdes mais sofisticadas, como baunilha com framboesas frescas ou limao com creme de mascarpone, temos algo para satisfazer todos os paladares. Trabalhamos com ingredientes frescos e de alta qualidade para garantir que
cada fatia seja uma explosao de sabor e prazer. Processo Artesanal e Qualidade Superior Na nossa cozinha, o processo de criagao dos bolos de nimeros é verdadeiramente artesanal. Cada bolo é preparado com a atengdo meticulosa dos nossos pasteleiros especializados, que combinam técnicas tradicionais com uma abordagem moderna para garantir
que cada detalhe seja perfeito. Utilizamos ingredientes de qualidade superior, desde a escolha da farinha até a selecdo das frutas frescas para decoragdo, para garantir que cada bolo seja uma obra-prima deliciosa. Como Funciona o Pedido Online de Bolos de Numeros? Fazer uma encomenda do seu birthday number cake personalizado é simples e
conveniente. Navegue pela nossa colecao, escolha o nimero que deseja celebrar, selecione as opgoes de massa, recheio e decoracgao, e adicione ao carrinho. O nosso processo de pagamento seguro garante uma transacdo tranquila, e a entrega é feita diretamente no local e data que escolher. Entrega em Todo o Pais com Cuidado e Rapidez
Entendemos a importancia de receber o seu bolo de nimeros no momento certo e em perfeitas condigoes. Por isso, oferecemos servigos de entrega em todo o pais, garantindo que a sua encomenda seja tratada com o maximo cuidado e entregue com rapidez. Utilizamos embalagens especiais para garantir a frescura e integridade do seu bolo desde a
nossa cozinha até a sua mesa. Celebre com Estilo: Encomende o Seu Bolo de Numeros Hoje N&o espere para tornar os seus momentos especiais ainda mais inesqueciveis. Celebre com estilo, sabor e personalidade, escolhendo um dos nossos deliciosos bolos de nimeros. Na nossa pagina dedicada a number cakes, encontrara a fusdo perfeita entre a
tradicdo da pastelaria portuguesa e a modernidade das celebracoes personalizadas. Faca a sua encomenda hoje e crie memorias doces que serdo lembradas para sempre. Estamos ansiosos para fazer parte das suas celebragoes e proporcionar momentos de doce felicidade!



